RESTATORATIETRS
PECHEURS

®

| Y& fter Espipgwuette

Le Chef : Stéphane Péguin
Le Pécheur : Pablo Merlin du Petit métier Patrick - Mathieu

Guinguciie des Pieds ™ius
Le Chef : Audrey Antac
Le Pécheur : Jérémy Bas du Chalutier - Marie-Jérémy

e Miiramar
Le Chef : Kévin Barber
Le Pécheur : Morgan Courbe du Chalutier - Mogalowen

L Encierro
Le Chef : Christophe LANDAIS
Le Pécheur : Hugo Barette du Chalutier Matthias - Thomas

e Galion
Le Chef : Jean Philippe Servant

Le Pécheur : Dorian Chaumont du Petit métier Patrick - Mathle.u

e Patio
Le Chef : Iman Amiri
Le Pécheur : Anthony Lopez du Chalutier - Barracuda I
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Marché de la mer par les producteurs locaux et
régionaux, vente et dégustation : plats cuisinés, tellines,
huitres, fritures de poissons, Rouille Graulenne, poulpes,
producteurs de vins. ..
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Démonstrations de cuisine locale par les Graulens.
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Rouille géante !

P & 33

Démeonstration du chef David Blasco
du restaurant le Boem
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Défi des restaurateurs.
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BLASCO

Chef du restaurant LE BOEM

David a remonté le chenal de
I'ancien phare jusqu'a la tour de
Constance et pris résidence a
deux pas des remparts de la ville
d’Aigues Mortes.

Table fusion aux inspirations
asiatiques jusque dans
I'architecture, cette adresse de
I'autre coté des remparts est un
moment voyageur et dépaysant,
d'un charme exotique qui plait et
fidelise.

Au milieu des lignes épurées, des
bambous et d'une végétation
savamment crganisée, le chef
David Blasco travaille des
compostions méditerrano-
asiatiques, d'une réalisation
impeccable : tataki de thon,
raviole ouverte et lotte, pressé
de banane, toujours avec le soin
d'un graphisme qui encadre
positivement le souvenir.

Il nous fait I"honneur de

revisiter |a cuisine du pécheu
aux Gr’.j!_i.ilin.a;de_s-"a,laii fagon« -
Médifeftaﬁihn;_:iﬁ:. i :
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Couxrs
de €uxisine
Enfanis

Julie et Sylvia accueilleront les
enfants & partir de 7 ans de 10h30
3 13h00 dans’lesjardins de la

Villa Parry. Au travers d'ateliers
culinaires |ud.i|:|ues, elles tenteront

de transmettre a ces jeunes cordons

bleus le goiit des:saveyrs des
produits de Ia mer.

Christophe Rey
& Sauveur Gatt
MACARONNADE
DE MAME FANETTE

Cuand un Roi rencontre un President,
la raie publique en trembie !

Aprﬁs nous aveir fait saliver sur les
zeros sociaux le Sar Kristof 1% tra-
warss I'écran et nous fivre unae recatts
électr]qua sans tchoutche au menu. A
coup sur leurs sbats gastronomiques

resteront dans les annales Graulennes.

La raie volution cunnilairs
est &n nage !

Thomas & Jean Claude Riera
CANMNELLONI DE POULPE

JC, la biou, c'est en gardiane qu'il ls
ﬁ'sfsra plutot qu'en plain mourrs.
"ast pas forcado qui veut |

Pour Thomas, drculsz y'a rien 3
déclarer.

Ou'ils seient toques ou kﬂ:pis, les
couvre-chafs ¢a les connart.

Et na les pranez pas pour des blaus,

car c'est menottas qu'ils releveront

I, A&

Fas de t{elaser pour leur recette -
o les garde a vue !

Dorine & Karine Truteau
BRIQUE DE PAPE

Efles naquirent quasiment sur uns
caisse de muges et de baudroies.

Du marché a Tancien stade, de chez
Panisse a Iz SOGAMA il n'y avan que

quelques brasses |

de sole st adon s"accommo
ront.

Ni trurte nic?nujorl ne taquineront st
asp

Leurs briques passaromnt comme
lattres a la posts.
Dieusx Truteau sur quatre tréteaws

Ludovic Monlun & José Privat

FILET DE SOLE ET VELOUTE
DE TELLINES

Ludo a traverse la Mediterranée pour
les cotes de Java st des Mollusques.

Son sieul avait vu la viergs lui c'est
Bouddha qu'il venara |

José, pilier des culsines des Graulis
sera cette fois derriere les fourneaus.

De I'Amarette a la plagstte il ny a
que la Laune a passer.

Vamos 2 la playa ?

Hervé & Maud Hubidos
BOURRIDE DE POULPE
Lui, dalaisse les es du Vidourla

pour celles du Gardon et rajoint la
capitale Volgue Arecomique.

Elle, aprés mise an orbita 3 Kourou,
Gsﬂjﬂ an Wmare et ascension a

I'Aigoual, a aluni sur la planéte Espi

Leur recette mariera thym, sarnstte
aux pousses de salicornes et les lau-
riers de Cesar sublimeront |a sauce.

Awes Craustus ! cuisinari te salutant.

Mélanie Fordt
& Sébastien De Verduzan
MARMITE DE BAUDROIE

Meélanie est arriveée au Grau sur un
camion de pompier at?ébastian,
descandant das Redarss, aurai pu
Stre comte ou marguis sur la lointaine
Terre Meuve.

Aprés leur voyage en pays Abori-

g&nas ils s‘inﬂﬁ&n‘t dans le Cévenol
temps d'une mazurka.

En cuisine, ni didgeridoo ni pas de

bourrée mais une farandole
da poissons st de crustaces.



